
 

 
 

 Wir kochen für Sie am Freitag und Samstag von 17:00 Uhr bis 20:00 Uhr 

 und sonntags von 12:00 Uhr bis 19:00 Uhr.  

 An anderen Tagen auf Anfrage. 

 

SAISONKÜCHE 
  

REHKEULE „STRENGLINER ART“  

-geschmort, aus der Strengliner Jagd- 

dazu Speck & Champignons Rotkohl und Kartoffelpüree   € 21,00 

 

EDELGULASCH vom SCHWARZKITTEL 

„Szegediner Art“ 

mit Sauerkraut und Schmand verfeinert 

dazu Semmelknödel       € 18,00 

 

HAUSGEMACHTE BRATWURST… 

mit Zwiebeln, Rotkohl 

und Kartoffelpüree   

von HOLSTEINER GÄNSEN      € 10,00 

vom SCHWARZKITTEL       € 10,00 

 
 

AUS SEEN & MEER 
Aus dem nahen Wardersee –der Gutsfischerei Rohlstorf-, den Flüssen  

und Seen der Holsteinischen Schweiz, aus Nord- und Ostsee & unserer 

hauseigenen Teichwirtschaft kommen die Grundzutaten für unsere Fischgerichte. 

 

„HOLSTEINER PANNFISCH“  

-gebratenes Zanderfilet mit Sanddorn- Senfsoße- große Portion      € 22,00 

Nordseekrabben, Gurkensalat und Bratkartoffeln kleinere Portion   € 17,50 

 

GEBRATENES FILET VON DER HOLSTEINER LACHSFORELLE 

mit Mandelbutter, gemischtem Salat & Petersilienkartoffeln 

große Portion      € 19,00 

kleinere Portion   € 15,00 

 

GEBRATENE OSTSEE- SCHOLLE 

dazu Salate der Saison und Petersilienkartoffeln…. 

… „MÜLLERIN ART“, mit zerlassener Butter     € 18,50 
 

… „FINKENWERDER ART“, mit zerlassenem Speck   € 21,00 
 

 

 

SÜSS 
 

PANNA COTTA 

mit Beerengrütze   -    € 4,00 

  



 

 

 

 

WIESEN & WÄLDER 
 

Die saftigen grünen Wiesen, die Felder und die Wälder 

der Holsteinischen Schweiz bilden die Grundlage für unsere Fleischgerichte. 
 

SCHWEINESCHNITZEL HOLSTEIN 

gebratenes Schnitzel vom Holsteiner Landschwein 

garniert mit Spiegeleiern, dazu Gurkensalat und Bratkartoffeln 

 (ca. 220g, 2 Eier)  € 15,50 

 

GROSSE ROULADE vom HOLSTEINER RIND (ca.240g) 

in herzhafter Soße, grünen Bohnen, 

und Petersilienkartoffeln      € 18,50 

 

KÖTTBULLAR vom DAMHIRSCHEN 

in sahniger Soße dazu getrüffelte Nudeln und Salat   € 17,00 

 

GEBRATENE STREIFEN von der HÄHNCHENBRUST 

auf mediterranem Gemüse und tomatisierten Nudeln, Salat  € 17,00 

 

SUERFLEESCH 

vun`n Swiennacken, dorto Bratkatüffeln 

(Hochdütsch: Sauerfleisch –kalt- vom Schweinenacken, dazu Bratkartoffeln) 

   (2 Scheiben)   € 15,00 

 

ROASTBEEF –kalt- vom HOLSTEINER RIND 

dazu Remoulade, Salat und Bratkartoffeln      € 20,00 

 

FLEISCHLOS 
 

CHAMPIGNON A LA CREME 

mit Semmelknödeln, dazu gemischter Salat    € 13,00 

 

PFANNENGEMÜSE 

-vegane Zubereitung möglich- 

mit Ofenkartoffeln und Mühlenpesto     € 12,00 
 

KINDER  
 

BOLOGNESE vom BIO_ GALLOWAY 

dazu Nudeln        € 13,00 

 

HAUSGEMACHTE LANDHAUS- KINDERPIZZA 

aus Bio- Weizenmehl, mit Bio- Tomaten, Bio- Rindersalami & Mozzarella  € 9,00 

 

ORGANISATORISCHES: 
 Bitte bestellen Sie die oben aufgeführten Gerichte mit ca. ½ bis 1 Stunde Vorlauf. 
 Wir verwenden ausschließlich kompostierbares und recyclebares Verpackungsmaterial. 


